
 Alergeni 
1. Cereale care conțin gluten 
2. Crustacee și produse derivate 
3. Ouă și produse derivate 
4. Pește și produse derivate 
5. Arahide și produse derivate 
6. Soia și produse derivate 
7. Lapte și produse derivate (inclusiv lactoză) 
8. Fructe cu coajă lemnoasă (nuci, alune, fistic etc.) 
9. Țelină și produse derivate 
10. Muștar și produse derivate 
11. Semințe de susan și produse derivate 
12. Dioxid de sulf și sulfiți (în concentrații de peste 10 mg/l) 
13. Lupin și produse derivate 
14. Moluște și produse derivate

Tarta casei 150g

(1,7)

Panna cotta cu caise, căpșuni și mentă 150g

(7)

Sorbet de lavandă / căpșuni / cireșe, cupa

Înghețată de vanilie / ciocolată, cupa

SAVUREAZĂ UN VIN DESERT!

First

Starter Dulce bun

25 lei

35 lei

15 lei

SAVUREAZĂ CU UN SPUMANT!

*Pâine inclusă – 100 g

Owner’s Choice

Tris de bruschete - Painica de casă cu Cremă

de telemea locală, cu mărar și caise la grătar;

Roșii cu busuioc și busuioc; păstrăv somonat

marinat în fructe de pădure  250g

(1,4,7)

4o lei

Caprese din caș de capră, roșii gustoase,

sos de castravete și ierburi aromatice din

grădina noastră  250g

(7)

4o lei

4o lei

Pateu din ficat de pui cu dulceață din soc și

cireșe, servit pe cruton de pâine  250g

(1,7)

Supă cremă de roșii, telemea de vacă, servită

cu crutoane aromatizate în cimbrișor 300g

 (1,7) 

Ciorbă de salată și paparadă, ca-n

Mărginime 300g

(3,7)

Ilie’s Choice
Ciorbă de păstăi cu afumatură, ca acasă 300g

(9)

4o lei

4o lei

4o lei

15 lei

Pâine extra  200g

(1,7)

Parmezan extra  50g

(7)

10 lei

15 lei

Salată de castraveți și mărar, cu ceapă murată în
oțet de mere și sfeclă 100g

Salată mizuna cu roșii de grădină și usturoi în

cămașă, copt, servită cu telemea neaoșă, maturată

150g

(7)

Ciulama din ciuperci și mărar, servite cu cruton de

mămăliguță friptă 300g

(7)

Risotto cu parmezan, pesto de spanac / sos de

hribi  300g

(7)

Tagliatelle cu roșii cherry, pesto din semințe de

dovleac și busuioc  250g

(1)

File de pastrav somonat la cuptor, cu legume

coapte si sos de citrice  250g

4,7,9)

Ceafă de porc gătită lent, cu sos de vin roșu, cartofi

zdrobiți și ierburi aromatice 300g

(1)

Piept de rață gătit lent cu piure din cartof dulce și

sos din fructe de pădure  250g

(7)

Mușchi de vită Angus servit în platou de fontă, sos

de brânzeturi și salată rucola cu roșii cherry 250g

(7)

25 lei

SAVUREAZĂ UN VIN DE COLECȚIE

SAU O BERE ARTIZANALĂ!

Main

Extras

65 lei

65 lei

110 lei

150 lei

65 lei

100 lei

25 lei

Chef’s Plate

120 lei



MENIU

SPA

SPA HOUR

Sesiune de masaj aromatic , terapeutic, full body.

50 minute, 300 lei

Sesiune de masaj decontractant pentru spate.

20 minute, 200 lei

Ritual Art of Spa cu tehnici de peeling,

împachetare, hidratare

și 50 minute de masaj pentru relaxare deplină.

90 minute, 350 lei

*Rezervă la recepție sau online.

De răsfăt

Extra servicii de wellness:

Experiențe în deplină intimitate

Toate lucrurile de care ai nevoie sunt

pregătite, până la cele mai mici detalii.

Ritualuri

Un ritual complet de revitalizare în

VORTEX SPA timp de 60 de minute

(saună, ciubăr, zonă de relaxare), 
300 lei ora, în exclusivitate, 1-4 persoane

MENIU

Brânzeturi | Preparate tradiționale din carne

Ouă ochiuri | Omletă | Ouă fierte 

Tarte | Pâine | Fructe | Miere 

Unt | Dulcețuri | Legume proaspete 

Zacuscă | Salată de sezon

 Sirop de sezon | Suc de portocale | Apă 

Espresso | Ceai | Latte | Cappuccino

Inclus pentru oaspeții cazați

Tarif oaspeți exterior 90 lei / persoană

Mic dejun

Delicii locale, de casă


