La Portal, nu avem meniu fix.
Avem pofta, inspiratie si ce aduce
sezonul.

Din doua in doua zile, bucataria
noastra isi schimba cantecul —
inspirdnd prospetime si joc.
Fiecare fel se naste din ce-i viu,
curat Si aproape, cu povesti din
copilarie.

Va invitam la Cina la ora 18:30 sau la ora 20:00

MENIU CINA

PRINDEM RADACINI

“Intoarcere la esenta, la vatra,
impreuna”

Aperitive - gustari

Carpacio de strut cu muguri de pin, ulei de trufe si 45lei
mix de salata // 1509 (8)

Mix de salata cu fasii de pastrav somonat marinat in fructe

45lei
de padure // 2509

Ciupearca bruna, coapta, cu galbenus moale si mix de

salata cu rosii cherry coapte // 2509 (3) 40lei

Bruschete cu crema branza locala, pesto din leurda si mix de

ierburi aromatizate // 150g (1,7) 40lei

Supa crema catifelata, din dovlecei si busuioc, servita cu 40lei
crutoane crocante aromatizate // 300g (1,7)
Savureaza impreuna cu un Chardonnay, Cabernet Franc sau un Pinot noir

Feluri principale - cel putin 4 optiuni la cind

Prepelita aromatizata cu ierburi salbatice, servita 110lei
cu zucchini tras la tigaie in cimbru si usturoi verde // 400g
Savureaza impreuna cu o Cadarca sau un Pinot noir
Pastrav somonat cu garnitura de orez negru stropit cu 80lei
sos de citrice // 400g (7)
Savureaza impreuna cu un Chardonnay, Sauvignon Blanc sau Feteasca regala
Cotlete de oaie trase la tigaie, servite cu garnitura de sezon 110lei
si rosii cherry asezonate cu usturoi si busuioc proaspat // 4009 (7)
Savureaza impreuna cu un Cabernet Franc sau o Feteasca neagra

Ceafa de porc gatita lent in ierburi aromatice si cartofi noila  100lei

cuptor cu rozmarin si usturoi // 400g
Savureaza impreuna cu o Cadarca sau un Pinot noir

Paste cu ciuperci de padure si pesto de leurda sau busuioc // 70lei

300g. (13,7) Savureaza impreuna cu un Chardonnay, Sauvignon sau Feteasca regala

Risotto Primavera cu leurda si spanac / urzici si usturoiverde / ~ 60lei
300g. (7,8)
Savureaza impreuna cu un Chardonnay, Sauvignon Blanc sau Feteasca regala

Dupa o masa hrédnitoare alege odihn3, lectura,
un Ritual In Vortex Spa pentru relaxare sau

o plimbare prin padure



Alergeni

. Cereale care contin gluten

. Crustacee si produse derivate

. Oua si produse derivate

. Peste si produse derivate

. Arahide si produse derivate

. Soia si produse derivate

7. Lapte si produse derivate (inclusiv
lactoza)

8. Fructe cu coaja lemnoasa (nuci, alune,
fistic etc.)

9. Telina si produse derivate

10. Mustar si produse derivate

11. Seminte de susan si produse derivate
12. Dioxid de sulf si sulfiti (in concentratii de
peste 10 mg/l)

13. Lupin si produse derivate

o ok 0N

14. Moluste si produse derivate

Va invitam la Cina la ora 18:30 sau la ora 20:00

MENIU CINA

PRINDEM RADACINI

“Intoarcere la esenta, la vatra,
impreuna”

Disponibil cu pre-Comanda:
Antricot de vita Angus cu garnitura de legume coapte 55lei/100g.
min. 5009 - portie 2 persoane -

Savureaza impreuna cu un Primitivo, un Cupaj barbaro sau o Feteasca neagra

Deserturi - pregatim cel putin 2 variante

Poale-n brau cu sos de vanilie, ca-n Portal // 250g (1,3,7,8) 40lei
Cheesecake copt cu sos de zmeura // 2509 (1,7,8) 47lei
Strudel cu mar, scortisoara si inghetata de vanilie // 2509 (1,3,7) 4Olei
Mousse de ciocolata alba cu vanilie // 250g (7,8) 47lei

Desert rece la pahar cu piscoturi, ciocolata si capsuni //200g  47lei
(1,3,7,8)

Dup4d o masd hranitoare alege odihn3, lectura,
un Ritual in Vortex Spa pentru relaxare sau

o plimbare prin padure


https://madelicii.ro/reteta/desert-la-pahar-cu-piscoturi-ciocolata-si-capsuni/
https://madelicii.ro/reteta/desert-la-pahar-cu-piscoturi-ciocolata-si-capsuni/

La Portal, nu avem meniu fix.
Avem pofta, inspiratie si ce aduce
sezonul.

Din doua in doua zile, bucataria
noastra isi schimba cantecul —
inspirdnd prospetime si joc.
Fiecare fel se naste din ce-i viu,
curat Si aproape, cu povesti din
copilarie.

Bucataria este deschisa pentru comenzi la pranz in intervalul 14:00-16:30

MENIU PRANZ

VATRA DIN PORTAL

“Gust de tihna, verdeata si
arome care invaluie sufletul”

Aperitive - gustari

Ciupearca bruna, coapta, cu galbenus moale si mix de 40lei
salata cu rosii cherry coapte // 2509 (3)

Bruschete cu crema branza locala, pesto din leurda si mix 40lei
de ierburi aromatizate // 250g (1,7)

Savureaza impreuna cu o limonada de casa sau un spumant!

Supe, ciorbe - pregdtim cel putin o Ciorba si o Supa
Supa crema de mazare cu menta si feta servita cu crutoane  4Olei

crocante aromatizate // 400g (1,7)

Supa crema catifelata din dovlecei si busuioc, servita cu 40lei
crutoane crocante aromatizate // 400g (1,7)

Supa clara de cocos sau gaing, ca la Buni, pentru suflet // 400g 4Olei

Ciorba de perisoare cu zdrente de ou si dresatura de smantana
grasa, servita cu ardei iute si paine de casa //400g (1,7) 45lei

Ciorba din salat3, stevie si loboda -sau alte frunze de sezon- cu
zdrente de ou si slanina fripta //400g (3,7) 40lei

Dupa o masa hréanitoare alege odihn3, lectura,
un Ritual In Vortex Spa pentru relaxare sau

o plimbare prin padure



Alergeni

. Cereale care contin gluten

. Crustacee si produse derivate

. Oua si produse derivate

. Peste si produse derivate

. Arahide si produse derivate

. Soia si produse derivate

7. Lapte si produse derivate (inclusiv
lactoza)

8. Fructe cu coaja lemnoasa (nuci, alune,
fistic etc.)

9. Telina si produse derivate

10. Mustar si produse derivate

11. Seminte de susan si produse derivate
12. Dioxid de sulf si sulfiti (in concentratii de
peste 10 mg/l)

13. Lupin si produse derivate

14. Moluste si produse derivate

o ok 0N

Bucataria este deschisa pentru comenzi la pranz in intervalul 14:00-16:30

MENIU PRANZ

VATRA DIN PORTAL

“Gust de tihna, verdeata si
arome care invaluie sufletul”

Fel principal mai bland - pregatim 4 variante-
Variante fdrd gluten la cerere
Paste cu pesto de leurda / busuioc si parmezan //300g (1,3,7) 60lei

Urzici crude / spanac tanar pregatite sote, cu usturoi, unou  5Qleij
prajit si paine de casa // 250g (1,3,7)

Balmos cremos cu dovleac copt alaturi de imbratisarea 60lei
calda a unui sos de branza 3509 (1,7)

Tocanita din ceafa de porc alaturi de cartofi copti zdrobiti, 80lei
aromatizati si muraturi // 400g

Savureaza impreuna cu un Sirah, Cabernet Sauvignon sau Feteasca neagra

Pui coquelet la cuptor servit cu zucchini tras la tigaie in 90lei
cimbru si usturoi verde // 400g
Savureaza impreuna cu un Chardonnay, Sauvignon Blanc sau Feteasca regala

Ciulama cu ciuperci servita cu mamaliga pripita // 350g (7) 60lei

Savureaza impreuna cu un pahar de Chardonnay sau o Feteasca regala

Deserturi - oferim 2 variante, cel putin

Poale-n brau cu sos de vanilie ca-n Portal // 2509 (1,7) 40lei
Strudel cu mar, scortisoara si inghetata de vanilie // 2509 40lei
(1,3,7)

Desert rece la pahar cu piscoturi, ciocolata si capsuni // 47lei
2509 (1,3,7)

Savureaza impreuna cu o limonada proaspaata, un pahar de spumant sau Chardonnay

Dupa o masa hranitoare alege odihna, lectura,
un Ritual In Vortex Spa pentru relaxare sau

o plimbare prin padure


https://madelicii.ro/reteta/desert-la-pahar-cu-piscoturi-ciocolata-si-capsuni/

	Desert rece la pahar cu pișcoturi, ciocolată și căpșuni // 200g (1,3,7,8)
	Desert rece la pahar cu pișcoturi, ciocolată și căpșuni // 250g (1,3,7)

