
La Portal, nu avem meniu fix. 
Avem poftă, inspirație și ce

aduce sezonul.
Din două în două zile,

bucătăria noastră își schimbă
cântecul —

inspirând prospețime și joc.
Fiecare fel se naște din ce-i

viu, curat și aproape, cu
povești din copilărie.

După o masă hrănitoare alege odihnă, lectură, 
un Ritual în Vortex Spa pentru relaxare sau 

o plimbare prin pădure

Aperitive - gustări
Carpacio de struț cu muguri de pin, ulei de trufe și 
mix de salată // 150g (8)

45lei

Mix de salată cu fâșii de păstrăv somonat marinat în fructe
de pădure // 250g 

45lei

Ciupearcă brună, coaptă, cu gălbenuș moale și mix de
salată cu roșii cherry coapte // 250g (3)

40lei

Bruschete cu crema brânza locală, pesto din leurdă și mix de
ierburi aromatizate // 150g (1,7) 40lei

Savurează împreună cu un Chardonnay, Cabernet Franc sau un Pinot noir

La Portal, nu avem meniu fix. 
Avem poftă, inspirație și ce aduce

sezonul.
Din două în două zile, bucătăria
noastră își schimbă cântecul —

inspirând prospețime și joc.
Fiecare fel se naște din ce-i viu,
curat și aproape, cu povești din

copilărie.

Feluri principale - cel puțin 4 opțiuni la cină
Prepeliță aromatizată cu ierburi sălbatice, servită 
cu zucchini tras la tigaie în cimbru și usturoi verde // 400g 

110lei

Păstrăv somonat cu garnitură de orez negru stropit cu 
sos de citrice // 400g (7)

80lei

Cotlete de oaie trase la tigaie, servite cu garnitură de sezon 
și roșii cherry asezonate cu usturoi și busuioc proaspăt // 400g (7)

110lei

Savurează împreună cu un Chardonnay, Sauvignon Blanc sau Fetească regală

Savurează împreună cu un Cabernet Franc sau o Fetească neagră

70leiPaste cu ciuperci de pădure si pesto de leurdă sau busuioc //
300g. (1,3,7)

60leiRisotto Primavera cu leurdă și spanac / urzici si usturoi verde //
300g. (7,8)

100leiCeafă de porc gătită lent în ierburi aromatice și cartofi noi la
cuptor cu rozmarin si usturoi // 400g 

Savurează împreună cu o Cadarcă sau un Pinot noir

MENIU CINĂ
P R I N D E M  R Ă D Ă C I N I

“Întoarcere la esență, la vatră,
împreună”

Vă invităm la Cină la ora 18:30 sau la ora 20:00 

Supă cremă catifelată, din dovlecei și busuioc, servită cu 
crutoane crocante aromatizate // 300g (1,7)

40lei

Savurează împreună cu un Chardonnay, Sauvignon sau Fetească regală

Savurează împreună cu un Chardonnay, Sauvignon Blanc sau Fetească regală

Savurează împreună cu o Cadarcă sau un Pinot noir



MENIU CINĂ
P R I N D E M  R Ă D Ă C I N I

După o masă hrănitoare alege odihnă, lectură, 
un Ritual în Vortex Spa pentru relaxare sau 

o plimbare prin pădure

Deserturi - pregătim cel puțin 2 variante

Poale-n brâu cu sos de vanilie, ca-n Portal // 250g (1,3,7,8) 40lei
Cheesecake copt cu sos de zmeură // 250g (1,7,8) 47lei

Ștrudel cu măr, scorțișoară și înghețată de vanilie // 250g (1,3,7) 40lei
Mousse de ciocolata alba cu vanilie // 250g (7,8) 47lei

Disponibil cu pre-Comandă:
55lei/100g.Antricot de vită Angus cu garnitură de legume coapte

min. 500g - porție 2 persoane - 
Savurează împreună cu un Primitivo, un Cupaj barbaro sau o Fetească neagră

Vă invităm la Cină la ora 18:30 sau la ora 20:00 

“Întoarcere la esență, la vatră,
împreună”

Desert rece la pahar cu pișcoturi, ciocolată și căpșuni // 200g
(1,3,7,8)

47lei

 Alergeni 
1. Cereale care conțin gluten 
2. Crustacee și produse derivate 
3. Ouă și produse derivate 
4. Pește și produse derivate 
5. Arahide și produse derivate 
6. Soia și produse derivate 
7. Lapte și produse derivate (inclusiv
lactoză) 
8. Fructe cu coajă lemnoasă (nuci, alune,
fistic etc.) 
9. Țelină și produse derivate 
10. Muștar și produse derivate 
11. Semințe de susan și produse derivate 
12. Dioxid de sulf și sulfiți (în concentrații de
peste 10 mg/l) 
13. Lupin și produse derivate 
14. Moluște și produse derivate

https://madelicii.ro/reteta/desert-la-pahar-cu-piscoturi-ciocolata-si-capsuni/
https://madelicii.ro/reteta/desert-la-pahar-cu-piscoturi-ciocolata-si-capsuni/


La Portal, nu avem meniu fix. 
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bucătăria noastră își schimbă
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După o masă hrănitoare alege odihnă, lectură, 
un Ritual în Vortex Spa pentru relaxare sau 
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MENIU PRÂNZ
V A T R A  D I N  P O R T A L  

“Gust de tihnă, verdeață și 
arome care învăluie sufletul”

Bucătăria este deschisă pentru comenzi la prânz în intervalul 14:00-16:30

La Portal, nu avem meniu fix. 
Avem poftă, inspirație și ce aduce

sezonul.
Din două în două zile, bucătăria
noastră își schimbă cântecul —

inspirând prospețime și joc.
Fiecare fel se naște din ce-i viu,
curat și aproape, cu povești din

copilărie.

Supe, ciorbe - pregătim cel puțin o Ciorbă și o Supă  
Supa cremă de mazăre cu mentă și feta servită cu crutoane
crocante aromatizate // 400g (1,7)

40lei

Supă clară de cocoș sau găină, ca la Buni, pentru suflet // 400g 40lei

Ciorbă de perișoare cu zdrențe de ou și dresătură de smântână
grasă, servită cu ardei iute și pâine de casă //400g (1,7)       45lei

Supă cremă catifelată din dovlecei și busuioc, servită cu
crutoane crocante aromatizate // 400g (1,7)

 40lei

Ciorbă din salată, ștevie și lobodă -sau alte frunze de sezon- cu
zdrențe de ou și slănina friptă //400g (3,7)       40lei

Aperitive - gustări
Ciupearcă brună, coaptă, cu gălbenuș moale și mix de
salată cu roșii cherry coapte // 250g (3)

40lei

Bruschete cu cremă brânză locală, pesto din leurdă și mix
de ierburi aromatizate // 250g (1,7)

40lei

Savurează împreună cu o limonadă de casă sau un spumant!



După o masă hrănitoare alege odihnă, lectură, 
un Ritual în Vortex Spa pentru relaxare sau 

o plimbare prin pădure

Paste cu pesto de leurdă / busuioc și parmezan  // 300g (1,3,7) 60lei

Fel principal mai blând - pregătim 4 variante-
Variante fără gluten la cerere

MENIU PRÂNZ
V A T R A  D I N  P O R T A L  

“Gust de tihnă, verdeață și 
arome care învăluie sufletul”

Bucătăria este deschisă pentru  comenzi la prânz în intervalul 14:00-16:30

60lei

Urzici crude / spanac tânăr pregătite sote, cu usturoi, un ou
prăjit și pâine de casă // 250g (1,3,7)

50lei

Balmoș cremos cu dovleac copt alături de îmbrățișarea 
caldă a unui sos de brânză 350g (1,7)

Tocăniță din ceafă de porc alături de cartofi copți zdrobiți,
aromatizați și murături // 400g 

80lei

Pui coquelet la cuptor servit cu zucchini tras la tigaie în
cimbru și usturoi verde // 400g

90lei

Savurează împreună cu un Sirah, Cabernet Sauvignon sau Fetească neagră

Savurează împreună cu un Chardonnay, Sauvignon Blanc sau Fetească regală

60leiCiulama cu ciuperci servită cu mămăligă pripită // 350g (7)

Savurează împreună cu un pahar de Chardonnay sau o Fetească regală

Deserturi - oferim 2 variante, cel puțin
Poale-n brâu cu sos de vanilie ca-n Portal // 250g (1,7) 40lei

Ștrudel cu măr, scorțișoară și înghețată de vanilie // 250g
(1,3,7)

40lei

Desert rece la pahar cu pișcoturi, ciocolată și căpșuni //
250g (1,3,7)

47lei

Savurează împreună cu o limonadă proaspaătă, un pahar de spumant sau Chardonnay

 Alergeni 
1. Cereale care conțin gluten 
2. Crustacee și produse derivate 
3. Ouă și produse derivate 
4. Pește și produse derivate 
5. Arahide și produse derivate 
6. Soia și produse derivate 
7. Lapte și produse derivate (inclusiv
lactoză) 
8. Fructe cu coajă lemnoasă (nuci, alune,
fistic etc.) 
9. Țelină și produse derivate 
10. Muștar și produse derivate 
11. Semințe de susan și produse derivate 
12. Dioxid de sulf și sulfiți (în concentrații de
peste 10 mg/l) 
13. Lupin și produse derivate 
14. Moluște și produse derivate

https://madelicii.ro/reteta/desert-la-pahar-cu-piscoturi-ciocolata-si-capsuni/
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